
    

 

 

 

Liebe Gäste, 

wir freuen uns über ihren Besuch in unserem „Eßzimmer“ und bieten Ihnen frische und regionale Produkte an. 

Dadurch kann es bei der Zubereitung und/oder großem Gästeandrang auch mal zu längeren Wartezeiten kommen, 

dafür bitten wir um ihr Verständnis. 

Nutzen Sie doch einfach dann die Gelegenheit, unsere vorzüglichen deutschen Weine entspannt zu genießen. 

Unser Service wird sie gerne beraten.  

*Wichtig* Änderungswünsche in der Zusammenstellung der Gerichte, berechnen wir mit 3,00 € Aufpreis 

Wir wünschen Ihnen einen „geschmackvollen“ Aufenthalt bei uns und verbleiben  

mit leckeren Grüßen 

Ihr Eßzimmer-Team 

 

                                         

„unsere wechselnden Geschmacksbiester“ 

 

….zart,zarter,“Eßzimmer“ Spareribs   19.5 
                                                          mit unserer „weltberühmten BBQ Sauce“ & Pommes     

 

Chili sin Carne (vegan)         16.5        Thainudeln mit Shrimps    18.5 

Veganes Chili mit Reis od. Curryreis                                              Penne, Lachssoße, pikant 

 

Seelachs gebraten   19.5              Roastbeef mit Bratkartoffeln      19.5 

Salat & Remoulade                Roastbeef, Salat & Remoulade 

 

Warmer Ziegenkäse   17.5                   zartes Schweinegeschnetzeltes    18.5 

auf Schmorgemüse, Salat & Walnusssplitter                                  in Champignonrahmsoße & Kartoffelplätzchen an Feldsalat 

 

Preise in Euro 

 

 



Alkoholfreie Getränke    Warme Getränke 

    0,2l 0,4l         

Coca Cola   2.5 4.5            Kaffee    3.0 

Coca Cola Zero  2.5 4.5   Milchkaffee    3.5 

Sprite   2.5 4.5   Cappuccino    3.5 

Fanta    2.5  4.5   Latte Macchiato   4.5 

Mezzo Mix   2.5 4.5   Espresso    2.5 

Apfelschorle  2.5 4.5   Espresso doppelt   5.0   

Bitter/Ginger/Tonic 3.0    Biere vom Fass   wenn`s lecker sein soll 

    0,25l 0,35l        0,3l 0.4l 

O-saft / A-Saft  3.5 

Maracuja-Orange   3.5    Bitburger Pils/Radler  3.0 4.0 

Rhabarber   3.5         0,25l 0,4l  

Almdudler                      4.5   Füchschen Alt   3.0 4.5 

    0,25l 0,75l 

Morelli Naturale  2.5 6.0   Biere aus der Flasche 

Morelli Frizzante  2.5 6.0        0,5l 

        Benediktiner Weizen  4.5 

Weißweine (Weingut Glaser)   Benediktiner A-Frei  4.5 

„deutscher Jungwinzer“  0,2l 0,7l        0,33l   

Grauburgunder  7.0 24.0   Bitburger Pils/Radler 0,0  3.5 

Weißburgunder  7.0 24.0   Früh Kölsch    3.5 

Riesling Kabinett (süß) 7.0 24.0    

Riesling trocken  7.0 24.0   Rotweine    0,2l  0,7l 

Weinschorle   5.5    Domina    7.0 24.0 

    0,2l 1,0l   Früh/Spätburgunder  7.0 24.0 

Hauswein Müller T  5.5 27.0   Rose`     7.0 24.0 

        Ursprung (Weingut Schneider)  8.0 27.0 
              

    Preise in Euro 



 

Prickelndes      Sekt (Kleine Flasche) 

    0,2l    Rotkäppchen   5.0 

Hugo      7.5    Prosecco Scavi & Ray  7.5  

Aperol Spritz  7.5     

Limoncello Spritz  7.5    Longdrinks 

Lillet Wild Berry  8.0    Cola/Fanta Korn   6.0 

        Barcardi/Asbach/ 103 Cola 7.0 

Eßzimmer Tower 2,5l            Vodka Lemon   7.0 

Aperol Spritz  95.0    Gin Tonic    7.0 

Limoncello Spritz  95.0    Jack Daniels Cola   7.0 

        43 mit Milch    7.0 

Cocktails aus dem Toaster 

Caipi    6.5    Spirituosen 

Mojito   6.5         2cl 4cl 

Colada   6.5    Limoncello    3.0 

Sex on the Beach  6.5    Linie Aquavit   3.5 

Red Berry   6.5    Korn/ Sambucca/ Ouzo  2.5 

        Vodka/ Grappa/ Tequila  2.5  

Liköre       Jägermeister/ Kümmerling 3.0 

    2cl    Killepitsch    3.0 

Eierlikör   2.5    Ramazotti/ Averna    4.5 

Eckes Edelkirsch  2.5    Obstler/ Marille/ Willi  3.0 

43    3.0 

Amaretto   3.0 

Haselnuss   4.0 

Baileys   4.0          

             Preise in Euro 

 



 

Nebensache      Gabelhappen 

Ciabatta mit 3 Dips a,f,1    8.5  Currywurst mit Pommes j,m,1,3,    9.5 

Garnelen mit Knoblauch f,h,1,4           11.5  mit hausgmachte Currysoße 

Ofenkartoffel             16.5  Gebratener Leberkäse a,f,g,1,4  16.5  

mit Hähnchenstreifen, K-tomaten, Sour Cream & Salat  mit Spiegelei und Bratkartoffeln 

Warmer Ziegenkäse f,h,1,2          17.5  Flammkuchen „Eßzimmer“ a,f,g,m,1,4 16.5 

Himbeersauce, Feldsalat, Walnussspliter    mit K-Tomaten, Ziegenkäse, L-Zwiebeln & Basilikum 

        Flammkuchen „Elsässer Art“a,f,g,m,1,4 15.5 

        mit Speck & Zwiebeln     
    

Hauptsache mit Beilage nach Wahl     Veggie 

Cordon Bleu a,f,g,j,1,2,3          20.5  Ofenkartoffel mit Sour Cream & Salat          12.5 

Brauhausgulasch (Schwein)          18.5  Käsespätzle             16.5 

Rindergulasch mit Rotkohl          20.5  Flammkuchen „Veggie“           15.5 

Geflügelgeschnetzeltes in Sahnesauce    19.5  Veggie Burger            18.5 

        1 Veggiepatty, Käse, Salat, Sauce, Pommes 

 

Unser japanischer Küchenchef empfiehlt  

„ Curry-Reis „ 

Yasai-Curry  vegetarisch        17.5  Kiman-Curry  mit Rinderhack        19.5 

Ebi-Curry mit Riesengarnelen        19.5  Katsu-Curry  mit Schnitzel        19.5 

(Alle Varianten mit Zwiebeln, Möhren und Kartoffeln) 

 

Salat       Beilagen 

Beilagensalat            4.5  Pommes Frites, Rösti   4.0 

Salat Geflügel           16.5  Spätzle, Bandnudeln, Tagliatelle 4.0 

Gem. Salat mit French Dressing & Geflügelstreifen  Süßkartoffelpommes   5.5 

Salat Thunfisch           16.5  Bratkartoffel    5.5 

Gem. Salat mit French Dressing & Thunfisch 

             Preise in Euro 

 



Schnitzel vom Schwein                  Burger simply the Best  

 

Schnitzel Champignonrahm         18.5   „Center Court“ Burger ca.240g 18.5 

hausgemachte Champignonrahmsoße, Salat & Pommes Frites   2 Rindfleischpattys, Käse,Bacon,Schmorzwiebeln 

Schnitzel Paprikasauce          18.5   Salat, hausgemachte Burgersauce & Pommes Frites             

hausgemachte Zigeunersoße, mit Salat & Pommes Frites       „Steffi Graf“ Burger  17.5 

Schnitzel Wiener Art          17.5   Rindfleischpatty, Guacamole, Fleischtomate, Salat,  

mit Salat & Pommes Frites       Bacon,hausgemachte Burgersauce & Pommes Frites 

Schnitzel American Style „pikant“  18.5   „Boris Becker“ Burger  16.5 

Foodtruck-Spezial; Krautsalat, Röstzwiebel, Frühlingszwiebel,   Rindfleischpatty, Chili Cheese Sauce, Salat, 

Spicy BBQ Sauce mit Pommes Frites      hausgemachte Burgersauce & Pommes Frites 

Schnitzel Asia Style „süß“         18.5   „McEnroe“ Burger   16.5 

Foodtruck-Spezial; Krautsalat, Röstzwiebel, F rühlingszwiebel,   Rindfleischpatty, Käse, Bacon,Salat,  

Radieschen, Sweet Sour Sauce mit Pommes Frites     hausgemachte Burgersauce & Pommes Frites 

Schnitzel „Holzfäller Art“         18.5   „Crispy“ Chicken Burger  18.5 

mit Schmorzwiebeln, Spiegelei, Salat & Pommes Frites    Patty, Salat, hausgemachte Burgersauce & Pommes Frites 

           Alle Schnitzel und Burger mit Pommes Frites; eine andere Beilage berechnen wir mit zzgl. 2.0 €  

        

Teigwaren       Toppings 

Tagliatelle mit Lachs          21.5   Mayo, Ketchup, Senf   1.0 

Tagliatelle mit Garnelen          21.5   Saucen divers    2.5 

in Knoblauchsud und Cherrytomaten      Senf (Düsseldorfer)    1.5 

         Sahne      1.0 

Kids (bis 12 Jahre)      Dessert  

Chicken Nuggets            7.5            gemischtes Eis 3 Kugeln           5.5 

mit Pommes        Tartufo Classico   8.5 

Kinderschnitzel            8.5   Tartufo Pistazie leckerschmecker 8.5 

mit Pommes        French Chocolat Cake  6.5 

Piratenburger            8.5   Apfelstrudel zugekauft    8.5 

Mit Pommes        mit Vanille Eis und Sahne 

Kleines Eis 1 Kugel                    kostenlos    

                          Preise in Euro 



              


